Verehrte Gaste,
Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriien zu diirfen.

Neben klassischen italienischen Gerichten bieten wir lhnen eine taglich wechselnde Tageskarte.
Lassen Sie sich mit abwechslungsreichen und besonderen Spezialitaten aus der italienischen
Kiiche verwdhnen.

Alle unsere Speisen werden gleich nach Ihrer Bestellung frisch zubereitet. Aus diesem Grund
kann es bei groBerem Gasteaufkommen zu Wartezeiten kommen. Wir mdchten dennoch
unseren hohen Standard wahren, denn jede andere Zubereitungsweise schldgt sich auf die
Qualitat der von lhnen gewahlten Gerichte nieder.

Weiterhin mochten wir an dieser Stelle auf zwei Besonderheiten unseres Restaurants
hinweisen:

« Aus organisatorischen Griinden konnen wir auch bei getrennt zahlenden
Gasten nur eine Sammelrechnung erstellen.

« Sollten Sie iiber einen Gutschein verfiigen, so weisen Sie uns bitte vor der Bestellung
darauf hin. Wir konnen diesen sonst leider nicht mehr annehmen und verbuchen.

Wir danken fiir lhr Verstandnis und wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt
in unserem Hause und einen guten Appetit!

" ?%é% Vecwio

Liebe Gaste, um gemeinsam die Umwelt zu schiitzen, ermutigen wir
euch, nicht verspeiste Kostlichkeiten in euren eigenen Behaltern mit
nach Hause zu nehmen. Fiir Pizzakartons oder Verpackungen fallt
eine kleine Extragebiihr von 1,00 € an.

Danke fiir euer Verstandnis und eure Unterstiitzung!



Ristorante Vesuvio
Inhaber: Salvatore La Rosa

KeesburgstralSe 2 b
97074 Wiirzburg

Tel. 0931-71424
Fax. 0931-4523309

www.ristorante-vesuvio.de

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Sonntag von 113 - 14 Uhr
und 17%°- 22% Uhr

AuBer an Feiertagen oder nach Absprache
fiir besondere AnlaBe (privat oder geschaftlich)

Montag und Dienstag Ruhetag

Wir bieten lhnen auch Partyservice — kaltes und warmes Buffet.
Gerne stehen wir lhnen bei der Planung Ihrer Festivitaten beratend zur Seite,
damit lhre Feier zu einem unvergesslichen Ereignis wird.

Wir liefern alle Gerichte auch gerne zu lhnen nach Hause.

Eine leckere Idee fiir jeden Anlass:
Unsere Geschenkgutscheine!

Bitte fragen Sie bei unserem Service-Team

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung.



VORSPEISEN / ANTIPASTI

Antipasto diVerdura ® 15,00€
gem.Vorspeise aus Gemiise

Carpaccio® 15,50 €
rohes Filet vom Rind mit Parmesan, Rucola und Champignons

Vitello Tonnato #8" 16,00 €
Kalbfleisch mit Thunfischsofe

Caprese® 12,00€
Tomaten mit Mozzarellakdse

Bruschetta 6,50€
Knoblauchbrot mit frischen Tomaten

Pizza Pane ¢ 6,00€
Pizzabrot

Pane Aglio 6,50 €
Brot mit Knoblauch

Trombini 6,00€
SUPPEN

Minestrone cemisesuppe " 150€
Crema di Pomodoro Tomatencremesuppe 150€
Korb Brot mit 6 Scheiben ¢ 1,50€

Zu den Vorspeisen und Suppen servieren wir einen Korb Brot mit 4 Scheiben

VE GAN Ohne tierische Produkte (Laktosefrei)

Reis mit Gemiise 16,50€
Pizza mit Gemiise ¢ 16,50 €
Wechselnde Hartweizennudeln in Tomatensofe ¢

mit Zwiebeln und Knoblauch 15,50€
Salat Saison alla Claudio 18,50€

Gemischter Salat, Artischocken, Mais, Kapern, Karotten, Zwiebel, Gurken

Haben Sie Fragen zu den Veganen Gerichten oder méchten ein paar Anderungen
haben, verlangen Sie bitte unseren Koch Claudio. Er erstellt das Gericht idividuell nach
Ihrem Wiinschen.

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig



SALATE

Insalata Bufalo*®

gemischter Salat, mit Biffelmozzarellakise, Cocktailtomaten, Rucola,‘Oliven

Insalata Italia "8

gemischter Salat, Ei, Vorderschinken®?, Tomaten, Gurken, Kase, Thunfisch, Olivent, Zwiebeln

Insalata Andalusia **
gemischter Salat, i, Vorderschinken??, Tomaten, Gurken, Kase

Insalata Saison

groBer gemischter Salat mit Schweinefiletstreifen oder Hanchenbrustfiletstreifen

Insalata Pomodori e Cipolle
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata Mista
gemischter Salat mit Tomaten und Gurken

Beilagensalat

Alle Salate werden mit (hausgemachten Dressing " ®) serviert. Auf Wunsch mit (Essig und 01 ")

NUDELGERICHTE
Spaghetti Pomodoro "

in Tomatensofe

Spaghetti Bolognese "¢

mit Hackfleisch vom Rind in TomatensoRe

Spaghetti Aglio Olio ¢

mit Knoblauch und 01, scharf gewiirzt

Spaghetti Carbonara "¢

mitVorderschinken®?, Ei in SahnesofSe

Spaghetti Frutti di Mare "¢

mit Meeresfriichten und Knoblauch in NatursoRe

Spaghetti al Gambero "

mit Scampis in NatursoBe

Rigatoni Quadttro Formagio ¢
mit vier Kasesorten

Rigatoni Pollo

mit Paprika, Kartoffeln, Zwiebel, Knoblauch, Hahnchenbruststreifen in WeiBweinrahmsofe

Gnocchi in PilzrahmsoRe

Allergene

A = enthalt Eier

B = enthalt Milch (einschl. Laktose)

(= enthdlt glutenhaltiges Getreide (Weizen)
D = enthalt Erdniisse

E = enthalt Schalenfriichte (Wal-/Haselnuss)
F = enthalt Sesam

G = enthdlt Soja

H = enthdlt Sellerie

| = enthalt Senf

J = enthlt Fisch

k = enthalt Krebstiere

L = enthalt Weichtiere, Weichtiererzeugnisse, Muscheln
M = enthdlt Lupine

N = enthalt Schwefeldioxid/Sulfite

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig

19,00¢
16,50€
15,506
1000
7,oo€;
T00¢

6,00€

13,50€
14,50€
14,00€
14,50€
18,00€
19,00€
18,50€
19,00€

17,50€



Rigatoni alla Greca 18,50 €

mit Paprika, Kartoffeln, Zwiebel, Knoblauch, Oliven Fetakdse und Rucola

Rigatoni alla Rabbiata " 15,50€
Mit Vorderschinken??, Zwiebeln, Knoblauch, scharf gewiirzt in Tomatensofe

Rigatoni Broccoli " 1750€
mit GorgonzolasoBe

Gnocchi al Pomodoro ¢ 15,50€
mit Rucola und Mozzarella

Tagliatelle Paesana * ¢ 16,50€
Erbsen und Schinken in Bolognese-SahnesolSe

Tagliatelle al Salmone **¢’ 1950€
in Lachs-Sahnesofe

Reis """ 19,50€

mit Hahnchenstreifen, Zwiebel, Knoblauch und ChampignonrahmsoRe

Seniorenportion Nudeln 2.-€ giinstiger.

UBERBACKENE NUDELN

Lasagne al Forno Siciliana *&¢ 14,50€
Gefiillte Schichtblattnudeln mit Ei und Erbsen
Cannelloni al Forno *&¢ 15,50€

mit Hackfleisch vom Rind gefillte Teigrolle, iiberbacken

GEFULLTE NUDELN

Ravioli di Mare "¢« 19,50€
gefilllt mit Lachs, in Sahnesol8e mit Krabben und Lachsstiicken

Tortelloni alla Panna*®¢" 16,00€
gefiillt mit Fleisch, mit Vorderschinken® in SahnesoBe

Tortelloni alla Siciliana **¢ 16,00€
gefiillt mit Spinat und Ricotta in Sahnesof3e mit Knoblauch

Tortelloni Carne Paesana &< 16,00€
qefiillt mit Fleisch, Erbsen und Schinken in Bolognese-SahnesolSe

Panzarotti ai Funghi 16,50¢

gefilllt mit Steinpilze und Champignons in Sahnesofe

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig



P1ZZA

Pizza Napoli®"
mit Kdse

Pizza Pommes %" "
mit Kase und Pommes Frite

Pizza Mozzarella® ‘"
mit Mozzarella-Kdse

Pizza Salami ®¢"
mit Kése und Salami?

Pizza 4 Formaggi®“"
mit vier Kdsesorten

Pizza Mary®"
mit Salami?, Champignons und Peperoniwurst?, etwas scharfer

Pizza Hawaii ®¢"
mit Ananas und Vorderschinken?’

Pizza Vegetaria ®"
mit frischem Gemiise und Knoblauch

Pizza Siciliana ® "
mit Oliven?, Kapern und Sardellen

Pizza Capricciosa ® ¢ "
mit Paprika, Oliven® und Kapern

Pizza Roma®"
mit Vorderschinken, Salami? und Champignons

Pizza Tonno <"’
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Marinara "¢
mit Meeresfriichten, Scampis und Knoblauch

Pizza della Casa Nostra ® <"

mit Mozzarella, Parmaschinken und Rucola

Pizza Vesuvio " &¢"

024 cm
1450€

16,50 €
14,50€
14,50€
16,00€
15,50€
15,00€
17,50€
15,50€
15,50€
15,50€
16,50 €
16,50 €
17,00€

17,00€

mit £i, Salami?, Champignons, Vorderschinken®?, Artischocken, griiner Peperoni und Peperoniwurst?

Pizza Rucola "
mit Rucola, Parmigiano (Parmesankadse)

Pizza alla Yusuf

Suluk tiirkische Knoblauchwurst, Zwiebel, griine Peperoni, Oliven, Mozarella

Pizza Bufalo

mit Biiffelmozzarella, Tomatenscheiben, Basilikum

Pizza Bianca

mit Mozarella, Sahne, Peperoniwurst, Rucola

Pizza Feta

mit Zwiebel, Knoblauch, Oliven, griine Peperoni und Fetakdse

Eigene Zusammenstellung der Pizza

Schalchen Knoblauch

16,50 €
17,00€
17,00€
17,00€

17,00€

Aufschlag 1,50 €
Aufschlag 2,00 €

028 cm

15,50€
17,50€
15,50€
15,50€
17,00€
16,50€
16,00€
18,50€
16,50€
16,50 €
16,50€
17,50€
17,50€
18,00€
18,00€
17,50€
18,00€
18,00€
18,00€

18,00€

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig



GEFULLTE P1zZA/ CALZONE

Calzone &M
mit Salami?, Vorderschinken®*und Champignons

(Calzone Calabrese &<
mit Meeresfriichten und Knoblauch

(Calzone Vegetario ® "
mit frischem Gemiise und Knoblauch

BEILAGEN

Kroketten *"
Pommes Frittes "
Rosmarin Kartoffeln

FISCHGERICHTE

Calamari fritti “*
gebackener Tintenfisch mit Salat

AufVorbestellung:
Pesce Spada alla Griglia’

Schwertfisch vom Grill mit Knoblauchsofe und Salat

Pesce Spada

Schwertfisch vom Grill mit Buttersalbei

Alle Fischgerichte werden mit einem Beilagensalat und Brot serviert.
Auf Bestellung haben wir auch andere Fischsorten.

FLEISCHGERICHTE

Scaloppine al Marsala "¢
Riickensteak mit MarsalasolSe

Saltimbocca alla Romana <M
Riickensteak mit Parmaschinken und Salbei in Weinsofe

Scaloppine alla Lombarda "
Riickensteak in ZitronensoRe

Hahnchenbrustfilet

mit Mozarella und Tomaten iiberbacken un Tomatensof3e

Hahnchenbrustfilet

mit Zwiebel, Knoblauch in Paprikarahmsofe

Hahnchenschnitzel

Hahnchenschnitzel
PaprikasoBe

Hahnchenschnitzel

JdgersoBe

Alle Fleischgerichte werden mit einem Beilagensalat und Brot serviert.
Seniorenportionen Fleisch 2.- € giinstiger.

16,50€
18,00€

17,50€

500€
500€
500€

21,00€

26,50€

21,00€

Kalb
2450€

24,50€

24,50€

21,00€

21,00€

20,00€
21,00€

21,00€

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig



SPEZIALITATEN VOM RIND

Bistecca alla Griglia
Rumpsteak vom Grill mit Kruterbutter ® oder KnoblauchsoBe

Bistecca Gorgonzola
Rumpsteak in GorgonzolasolSe B

Bistecca ai Funghi

Rumpsteak in ChampignonrahmsolSe

AufVorbestellung:
Filetto alla Griglia

Rinderfilet vom Grill mit Krduterbutter ® oder KnoblauchsoBe

Filetto Pepe
Pfeffersteak

Alle Fleischgerichte werden mit einem Beilagensalat und Brot serviert.
Seniorenportion Fleisch 2.-€ giinstiger.

KINDERGERICHTE

Pommes Frites zum gro und stark werden "
Spaghetti Bolognese mit FleischsoBe "
Spaghetti Napoli mit TomatensoRe "
Pizza Napoli mit Kse ® ¢
Schweineschitzel mit Pommes Frites *©"

DESSERTS

Tartufo verschiedene®
Cassata Siciliana ®

Vanille- und Schokoladeneis mit Orangeat und Zitrone mit Amaretto und Sahne

Gemischtes Fruchteis mit Sahne®
Tiramisu (ohne Ei zubereitet) ®

I Uberraschungs-Dessertteller ah2 Personen

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig

25,50¢

26,00€

26,00€

28,50¢

28,50€

6,00€
8,00€
7,00€
§,00€
11,00€

8,00€
8,00€

150€
150€
16,00€



APERITIFS

Campari Soda' / Orange ™ 4d  7,00€
Martini rosso, bianco, D“oro 16% 4d 6,50 €
Prosecco 0,1 d 7,00 €

0,1d  8,50€

Prosecco mit Pfirsichlikor

01d 8,00€
Aperol** 03d  800€
Aperol Spritz >
WARME GETRANKE
Tasse Kaffee © 3,00 €
Espresso * 3,00 €
Doppio Espresso * 4,00 €
Cappuccino®” 4,50 €
Latte Macchiato ® " 5,50 €
Glas Tee verschiedene 3,50 €
HeiBer Amaretto mit Sahne® 7,50 €
SPIRITUOSEN
Grappa Special 40 % 2d  4,50¢€
Versch. Grappa 40 % 2d  3,50¢€
Ramazotti 34% 2d  4,00€
Averna 34 % 2d  4,00¢€
Fernet Branca 42 % 2d 4,00¢€
Sambuca 40 % iz: j’gg :
Terpentin Haselnuss 35 %ZB 2 4:00 ¢
Terpentin (afé Latte 20%" 2 400€
Terpentin Cranberry Chili 20 % 2d  4,00€
Vecchia Romagna 39% 2d  5,00€

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstarker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig; 0 = Haselnuss



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola "*", Coca Cola Light ™2
Fanta 2

Sprite’

Bitter Lemon™

Mezzo Mix 2"

Apfelsaft

Orangensaft

Traubensaft, rot
Johannisbeernektar
Saftschorle V2 + %

Bad Brambacher Apfelschorle
Bad Brambacher Spritzig
Bad Brambacher Spritzig
Bad Brambacher Naturell
Bad Brambacher verschiedene

BIERE FRISCH VOM FASS

Kulmbacher Pils 0251 3,00€
Kapuziner HefeweiRbier 0,301 3,50€
Cola Hefe '+
Sprite Hefe

Sternla Radler

BIERE AUS DER FLASCHE

Manchshof Schwarzbier
Kapuziner Weizen Kristallklar
Kapuziner HefeweiRbier dunkel
Kapuziner Hefeweisbier alkoholfrei
Kulmbacher Pils alkoholfrei
Keiler Helles

0,21
2,50 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

0,251
0,751
0,501
0,501

051
051
051
051
0,5l

051
051
051
051
051
051

041
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
4,50 €
4,50 €
3,00 €
550¢€
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig



WEISS

ROSE

ROT

OFFENE WEINE AUS ITALIEN

Pinot Grigio*

Tinazzi / 1GP / Vento / trocken, frisch, vollmundig

Chardonnay*
Tinazzi / IGP / Vento / trocken, charmant, kdrperreich

Trebbiano*
Spinelli / 1GP / Abruzzen / erfrischend, leicht und mild

Chiaretto Rosato*
Tinazzi / 1GP / Vento / trocken, frisch, feinfruchtig

Lambrusco*
Cavicchioli /1GP / Emilia Romagna / lieblich, fruchtig, erfrischend

Montepuiciano*
Poggio ai Santi - Tinazzi / DOP / Abruzzen / weich und rund im Geschmack

Barbera Piemonte*
Tre Castelli/ DOC/ Piemont / kréftig, trocken

Chianti*

Vecchia Cantina / DOC/ Vento / Toskana / trocken, tanninbetont, mittelschwer

Bardolino*
(astelnuovo / DOC/ Vento / fruchtig, trocken und angenehm zu trinken

Weinschorle*
halb Wein / halb Mineralwasser

SEKT

Prosecco Valdo Vino Spumante Brut*
Asti Spumante*

Asti*

Henkel trocken* mit Pradikat

Henkel trocken* mit Pradikat

Moet et Chandon Champagne*

0,751
0,751
0,201
0,751
0,201
0,751

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

550€

28,00 €
23,50 €
8,50 €
23,50 €
8,50 €
65,00 €



FLASCHENWEINE AUS ITALIEN

2017 Gavi di Gavi La Meirana DOCG - Bruno Broglia* 25,00 €
Piemont / Cortese / eleganter und intensiver Geruch von Pfirsich, Mirabelle und Mandel - reichhaltig und mild am Gaumen
21 2017 Lugana Provenza ,Maiolo” DOP - Ca Maiol* 22,00€
Z | Lombardei/Trebbiano di Lugana / trocken und frisch mit Noten von Mandel und Apfel - sanft und angenehm fruchtig
2017 Custoza DOP - Ca’ de’ Rocchi* 19,00 €
Veneto / Trebbiano / Cortese, Garganega / intensive Aromen von Tropenfriichten - erfrischend, zart und feiner Schmelz
2| 2017 Sicillia Rosato DOC - Pianeta* 19,50 €
| Sizillien / Nero d"Avola, Synah / harmonischer und angenehm fruchtiger Rosé mit einem Hauch von Erdbeere
2016 Dolcetto d” Alba DOC - Damilano* 21,00 €
Piemont / 100 % Dolecetto / feines Bukett, fruchtig weich und trocken - leichte Mandelnote im Abgang
2014 Montepulciano d* Abruzzo DOC ,Tatone” - Terre d Aligi* 23,00€
Abruzzen/ 100 % Montepulciano / wiirzige und fruchtige Note von Kirschen und Pflaume, seidenweich und saftig
2017 Barbera d’Asti DOCG ,Soliter” - Pescaja* 26,00 €
Piemont / 100 % Barbera / reich an frischen Noten roter Friichte, feinwiirzig - trocken und vollmundig
= 2015 Chianti Classico DOCG ,Le Masse di Greve” - Lanciola* 26,00 €
&

Toskana / Sangiovese, Canaiolo / wiirzige Noten nach Leder und Tabak - mittelkraftige Tanninstruktur, anhaltende Frucht

Piemont / Nebbiolo di Barolo / kraftig und elegant wiirzig, leichte Notenvon Kakao und Kaffee, gereiftes Tannin

Vende / Corvina, Rondinella, Molinara / kréftige und wiirzige Struktur mit iippiger Fiille, vielschichtig und fein eingebundenes Tannin

Toskana / Sangiovese / Intensiv wiirzig, Noten von Johannisbeeren und Brombeeren, langanhaltendes und kréftiges Finale

*alle Weine enthalten Schwefeldioxid / Sulfite
1= mit Farbstoffen; 2 = mit Konservierungsstoffen; 3 = mit Geschmacksverstérker; 6 = geschwarzt; 13 = Koffeinhaltig; 14 = chininhaltig

2015 Barolo DOCG,Cascina Ferrero” - Tenuta Carreta* 34,50 €

2013 Amarone della Valpolicella DOP,La Bastia” - Ca'de’ Rocchi* 52,00 €

2011 Brunello di Montalcino DOCG - Cantina di Montalcino* 50,00 €



